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Sukcesywna dostawa pizzy

Swiadczenie kompleksowej, sukcesywnej ustugi dostawy pizzy podczas wydarzen
organizowanych w ramach dziatan projektu Podkarpackiego Centrum Innowacji
w okresie od dnia podpisania umowy do 31.12.2026 r., lub do wyczerpania kwoty, na ktéra
zostata zawarta umowa. Polega¢ bedzie, na dostarczeniu pizzy na wydarzenia organizowane w
jego siedzibie przy ul. Lenartowicza 4 oraz 6, bagdZ w innym wskazanym przez Zamawiajacego
miejscu na terenie miasta Rzeszowa.

Dostawa odbywac sie bedzie w dni wskazane przez Zamawiajacego, w tym rowniez w weekendy.
Zamawiajacy wymaga dowozu pizzy na wskazane przez niego miejsce oraz na umowiong
wczesSniej drogg mailowa godzine.

Dostawca réwniez jest zobowigzany do zapewnienia jednorazowych talerzy oraz sztuécow. Ich
ilos§¢ powinna by¢ wieksza o 15 % od liczby oséb, przy zatozeniu, Ze jedna pizza bedzie
konsumowana przez dwie osoby. Przy zaméwieniu np. 10 sztuk (20 osdb) liczba kompletu
sztuccéw powinna wynosic 23.

Zapotrzebowanie na konkretng ilo$¢ pizzy, zostanie przekazane Wykonawcy droga elektroniczna
na minimum 4 dni przed dniem wydarzenia. W sytuacjach nagtych, niemozliwych do
przewidzenia, Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ ztozenia zamowienia na 1 dzien przed
danym wydarzeniem.

[lo$¢ sztuk przedmiotu zamowienia jest iloscig maksymalnag, dlatego tez Zamawiajacy zastrzega,
iz rozliczenie bedzie nastepowac na podstawie rzeczywiscie zamoéwionej iloSci pizz.

Termin ptatnosci wynosi¢ bedzie 30 dni liczac od daty wystawienia faktury vat. Faktura Vat
bedzie wystawiana przez Wykonawce po kazdym zleceniu w terminie do 7 dni, liczac od dnia
wydarzenia, na ktore zostata dostarczona pizza.

Za prawidtowe wykonanie przedmiotu umowy Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wynagrodzenie
kosztorysowe wynikajgce z ilosci wydanych pizz wedlug cen jednostkowych ujetych
w formularzu ofertowym.

| 7z " ODKARPACKIE

Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez
dla Podkarpacia Polska Unig Europejska

Podkarpackie Centrum Innowacji Sp. z 0.0. | ul. Teofila Lenartowicza 4, 35-051 Rzeszéw | www. pcinn.org | NIP: 8133765154 | REGON: 368953574 | KRS: 0000710883 |
Sad Rejonowy w Rzeszowie XIl Wydziat Gospodarczy w Rzeszowie | Kapitat Zaktadowy: 502 000,00 zt



@ pCI Podkarpackie
— Centrum Innowacji

Zapotrzebowanie:

1. Pizza: (1 pizza na 2 osoby)

Pizza o wymiarach nie mniejszych niz 30 cm. Maka z jakiej zostanie wykonane ciasto do pizzy,
powinna by¢ bardzo dobrej jako$ci a drozdze $wieze. Wykonane ciasto powinno by¢ odpowiednio
wyros$niete oraz puszyste za$ po upieczeniu odpowiednio cienkie. Brzegi pizzy po ich rozkrojeniu
nie moga by¢ pelne ciasta i gliniaste. Ciasto powinno by¢ tez odpowiednio upieczone - nigdy
spalone badz niedopieczone.

Jakos¢ sktadnikéw znajdujacych sie na pizzy, powinna by¢ na najwyzszym poziomie- Swieza oraz
dobrej jakosSci. Ser zastosowany do pizzy musi by¢ serem prawdziwym, nie produktem
seropodobnym.

Wykonawca na etapie sktadania zamowienia, przedstawi Zamawiajagcemu minimum
3 rodzaje pizzy do wyboru (miesne, bezmiesne, wegetarianskie), z uwzglednieniem mozliwosci
zamiany sktadnikoéw, badZ dostarczenia réznych pizz w jednym zamdéwieniu (np. 3 pizze miesne,
2 wegetarianskie). Pizza przed dostawg powinna zosta¢ pokrojona na odpowiednig ilo$¢
proporcjonalnych kawatkéw tj. 6.

Do kazdej pizzy Wykonawca powinien dotgczyé sos w pojemniczkach jednorazowych
0 pojemnosci nie mniejszej niz 60 ml netto sosu na pojemniczek - do wyboru: ketchup (fagodny
lub ostry)/sos czosnkowy).

Zaméwienie na pizze zostanie okre$lone w sztukach:

Maksymalna liczba objeta zamoéwieniem na pizze w okresie obowigzywania umowy: 626
Minimalna liczba objeta zamo6wieniem na pizze w okresie obowigzywania umowy: 150
Zamoéwienie opcjonalne: 300

Zamawiajacy informuje, Ze tgczna liczba osobo porcji jest podzielona na serie kilku konferencji
lub wydarzen, przez niego organizowanych. Maksymalna liczba jednorazowego zamoéwienia dla
pizzy wynosi¢ bedzie 100 szt.

Zamoéwienie w ramach prawa opcji zostanie uruchomione dopiero po wykorzystaniu
zamOwienia podstawowego. Zamawiajgcy moze uruchomi¢ prawo opcji w odniesieniu do
poszczegdlnych asortymentéw, niekoniecznie do wszystkich. Opcja zostanie uruchomiona
zgodnie z zapisami wzoru umowy, nie wczes$niej niz po ztozeniu os$wiadczenia przez
Zamawiajgcego. OSwiadczenie zostanie przekazane Wykonawcy poprzez $rodki komunikacji
elektronicznej. Ceny jednostkowe w zakresie zaméwienia opcjonalnego musza by¢ takie same jak
ceny jednostkowe w zakresie zamodéwienia podstawowego. Zamawiajacy informuje, iz prawo opcji
jest mozliwos$cia Zamawiajgcego, a nie zamdéwieniem obligatoryjnym. Co wiecej ilosci podane
powyzej w zakresie prawa opcji sg ilo§ciami maksymalnymi, dlatego tez Zamawiajacy bedzie
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uprawniony do zamoéwienia w ramach prawa opcji ilo$ci mniejszych, ale nie wiekszych niz
wskazane w tabeli powyzej. Wszystkie opisy oraz warunki zaréwno w odniesieniu do przedmiotu
zamoOwienia, jak i Wykonawcy odnoszg sie w takim samym zakresie zaré6wno do zamowienia
podstawowego, jak i opcjonalnego.

W przypadku skorzystania przez zamawiajgcego z prawa opcji, ztozy on stosowane o$wiadczenie
Wykonawcy, w terminie nie pézniejszym niz do dnia 30 listopada 2026 roku. Jezeli o§wiadczenie
nie zostanie ztozone, Swiadczy¢ to bedzie jednoznacznie, iZ Zamawiajacy nie bedzie korzystat z
prawa opcji, a umowa obowigzywac bedzie nie p6zniej niz do dnia 31 grudnia 2026 roku.

Zamawiajacy jest uprawniony do korzystania z prawa opcji nie pézniej niz do dnia 30
kwietnia 2027 roku, co oznacza, ze w przypadku ztozenia o$wiadczenia umowa
obowigzywac bedzie nie dtuzej niz do w/w dnia lub do wyczerpania ilosci maksymalnych.

Zakres ustugi

Przedmiotowa ustuga polega¢ bedzie na zapewnieniu sukcesywnej dostawie pizzy,
na zgtoszenie Zamawiajgcego w okresie od dnia podpisania umowy do 31.12.2026 r. lub
wyczerpania przedmiotu umowy.

W zaleznosci od zgloszonego przez Zamawiajacego zapotrzebowania. Przedmiot zamoéwienia
winien by¢ serwowany podczas serii konferencji i spotkan organizowanych przez
Zamawiajgcego w jego siedzibie lub poza - na terenie Rzeszowa. Ustuga odbywac sie bedzie
wylacznie w dni wskazane przez Zamawiajgcego, w tym réwniez w weekendy. Przedmiot
zamOwienia winien uwzgledni¢ zapewnienie wyzywienia dla diety ogdélnej i wegetarianskiej,
zgodnie z przekazanym Wykonawcy zapotrzebowaniem- na minimum 4 dni przed
planowanym wydarzeniem, z tym, ze w przypadku wydarzen nieplanowanych, niemozliwych
wcze$niej do przewidzenia Zamawiajacy ma prawo ztozy¢é zamoéwienie na 1 dzien przed
planowanga dostawa.

Przedmiot zamoéwienia obejmuje transport, wniesienie i roztadunek elementéw objetych
przedmiotem zamoOwienia. Wykonawca zostanie poinformowany za pomoca poczty
elektronicznej, nie p6Zniej jednak nizna 4 dni przed datg planowanego wydarzenia (badz 1 dzien,
w przypadkach nagtych). W ramach zgtoszenia zapotrzebowania Zamawiajacy poinformuje
Wykonawce o dacie i godzinie planowanego wydarzenia, a takze
o rodzaju wybranej pizzy oraz iloSci zamdéwienia.

Wykonawca winien zapewni¢ takze: serwetki jednorazowe, sztucce i talerze jednorazowe. Po
zakonczeniu wydarzenia Wykonawca winien uprzatna¢ miejsce, gdzie nastgpita dostawa.
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Zamawiajacy wymaga zapewnienia talerzy, sztu¢céw itd. w liczbie, co najmniej o 15 % wyzszej
niz szacunkowa liczba os6b, dla ktorych przygotowane bedg pizzy, przy zatozeniu, Ze jedna pizza
ma starczy¢ dla 2 oséb.

Przedmiot zamowienia obejmowac bedzie uprzatniecie miejsca, gdzie dostarczane byty pizze,
w tym wywoz i utylizacja Smieci/opakowan.

Ostateczne uzgodnienie godzin realizacji przedmiotu zaméwienia nastapi na etapie zgtoszenia
zapotrzebowania.

Pizza powinna posiada¢ odpowiednie walory smakowe, zapachowe oraz odpowiedni wyglad
estetyczny. Wykonawca przy zapewnieniu wyzywienia dla uczestnikéw szkolen, konferencji
powinien uwzgledni¢ $wieze, sezonowe produkty dostepne na rynku. Zamawiajacy wymaga, aby
przedmiot zamoéwienia obejmowat wylozenie positkdw, uprzatniecie talerzy i stotéw
bezposrednio po zakonczonym wydarzeniu. Temperatura dostarczonych pizz nie powinna by¢
nizsza niz 50 ° C. W przypadku dowozu zimnego przedmiotu zaméwienia, Zamawiajacy bedzie
mial prawo nie przyja¢ pizz i tym samym nie poniesie kosztu ich dostawy, tj. Wykonawca nie
bedzie mogt wystawié faktury Vat za zamoéwiony przedmiot zamoéwienia.

Wykonawca realizujacy przedmiot umowy powinien uwzgledni¢ réznorodne potrzeby
dietetyczne wszystkich uczestnikéw, ktoére Zamawiajacy przekaze na etapie sktadania
zamOwienia.

Zamawiajacy ma prawo do zmniejszenia liczby zamoéwionych pizz o 15% nie pdZniej jednak niz
na 2 dni przed datg rozpoczecia Swiadczenia ustugi cateringowej. Zmiana ta powoduje
odpowiednie zmniejszenie kwoty wynagrodzenia. W przypadku zamoéwien nagtych, na 1 dzien
przed dostawa, Zamawiajgcy nie ma prawa do zmniejszenia liczby zamo6wienia.

Termin i lokalizacja:

0d dnia podpisania umowy do 31.12.2026 r. Spotkania/konferencje bedg odbywaly sie
w siedzibie Zamawiajacego: Podkarpackie Centrum Innowacji Spotka
zZ ograniczona odpowiedzialno$cia ul. Lenartowicza 4 i 6, 35-051 Rzeszow.
W wyjatkowych sytuacjach dopuszcza sie organizacje wydarzen w innym miejscu na terenie
miasta Rzeszowa. Ustuga polegajaca na sukcesywnym przygotowaniu pizzy oraz jej
dostarczeniu. Ostateczny zakres wykonania ustugi uzalezniony bedzie od liczby faktycznie
przeprowadzonych spotkan oraz liczby ich uczestnikow. W ramach $wiadczonych ustug
Wykonawca zapewni dostawy zgodnie z biezacym zapotrzebowaniem Zamawiajgcego.

Naczynia:
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Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia, aby kazda dostawa positkow byta realizowana
wraz z Kkompletem jednorazowych naczyn i sztuccéw niezbednych do ich spozycia.
W szczegoblnosci Wykonawca dostarczy:

e jednorazowe talerzyki,

e jednorazowe sztucce (widelec, né6z,),

e serwetki higieniczne.
Dostarczone materiaty jednorazowe musza by¢ fabrycznie nowe, higienicznie pakowane
i dopuszczone do kontaktu z zywnoScia.

Dodatkowe warunki zamoéwienia

Zamawiajgcy wymaga zorganizowania pojemnikéw na odpady i zabrania odpaddéw po
zakoniczeniu spotkania oraz uprzatniecia miejsca gdzie dokonano dostarczenia pizzy-
najpo6zniej do godz. 12:00 dnia nastepnego.

Zamawiajacy zastrzega, aby pizze sporzadzone zostaty z produktéw zakupionych przez
Wykonawece, zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego. Pizze
musza by¢ sporzadzone ze $wiezych produktéw spozywczych posiadajacych aktualne terminy
waznosci. Zamawiajacy zastrzega, aby Wykonawca przygotowywat przedmiot zamdwienia
zgodnie z zasadami okreSlonymi w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie
Zywnosci i zywienia.

Pizze musza by¢ sporzadzone w dniu wydania oraz przy wydaniu musza mie¢ odpowiednia

temperature, wymagang dla positkow obiadowych. Przedmiot zamoéwienia nie moze by¢
przygotowywany dzien przed, a nastepnie podgrzany.
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